
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Beef tataki | geschroeid met sesamzaadjes | 
sojasaus | Oosterse salade | 12.50 
 
Carpaccio | pesto | Pecorino | rucola | 12.50 
 
Soep | mais | kokosroom | kip | 7.00 
 
Krokante zalm | nori | tempura | wakame 
mayonaise |12.00 
 
Proeverij | verschillende kleine voorgerechtjes 
| vanaf 2 personen | 15.00 per persoon 
 
Gerookte biet carpaccio | geitenkaas | salade 
| balsamico | 10.50 
 

Langzaam gegaarde procureur | 
paddenstoelen risotto | salie jus | 21.50 
 
Gekonfijte eendenbout | crème van zoete 
aardappel | gegrilde knolselderij | saus van 
vadouvan | 24.50 
 

Ossenhaas | pastinaak | rode wijn sjalotten 
saus | 31.00 
 

Camembert uit de oven | brood & groenten 
om te dippen | 22.50 
 

Zeebaars & gamba’s | citroenrijst | Oosterse 
saus | sugarsnaps | 24.50 
 

Heerenmaal | wisselend gerecht | 17.00 
 

-wij serveren op verzoek  

salade van het huis- 

Oude Rotterdammer | blauwe kaas | Tallegio | 
vijgenjam | 11.00 
 

Tiramisu | 6.50 
 

Espresso Martini ijs | pompoen brownie | 7.50 
 

5 van de Markt | verschillende kleine 
nagerechtjes | 11.00 
 

Lekkers bij de koffie | keus uit: bonbon van 
Einde-loos 1.30-1.50 | macarons 3 st. 3.80 

voorgerechten hoofdgerechten 

nagerechten 

bijgerechten 

Friet | Pecorino | truffelmayonaise | 5.50 
 
Friet | mayonaise | 4.95 
 
Zoete aardappel friet | kerrie mayonaise | 
5.50 
 
Champignons, ui & spek | 5.50 (lekker bij de 
ossenhaas!) 

 


